
ALÉRGENOS          GLUTEN,          CRUSTÁCEOS,          HUEVO,          PESCADO,          CACAHUETES,          SOJA,          LÁCTEOS,          FRUTOS 
CÁSCARA (Almendras, avellanas, nueces y pistacho),          APIO,          MOSTAZA,          GRANOS SÉSAMO,         DIÓXIDO AZUFRE Y SULFITOS,           
        ALTRAMUCES,          MOLUSCOS

Nachos gratinados

Croquetas de marisco

Calamar de la lonja a la andaluza

Fingers de pollo

Uramaki de salmon y mango

Rollo de atún picante

Poke de atún

Poke de salmon ahumado

Ensalada césar

Hamburguesa de ternera

Brioche de pastrami

Sandwich de salmón ahumado

Cremoso de chocolate blanco y yuzu

Cortes de fruta de temporada con hierbabuena

Helados artesanos

PISCINA ALÉRGENOS



Gratinated nachos

Seafood Croquettes

Andalusian-style squid

Chicken fingers

Salmon and mango uramaki

Spicy tuna roll

Tuna poke

Smoked salmon poke

Caesar salad

Beef burger

Pastrami brioche

Puff pastry salmon sandwich

White chocolate and yuzu cream

Fruit cuts with mint

Homemade ice creams

POOL ALLERGENS

ALLERGENS          GLUTEN,          SELLFISH,          EGG,          FISH,          PEANUTS,          SOYA,          DAIRY,          NUTS (Almonds, hazelnuts, 
walnuts and pistachios),          CELERY,          MUSTARD,          SESAME SEEDS,         SULPHURE DIOXIDE AND SULPHITES,          LUPINS,                                           
MM MOLLUSCS



ALLERGENS          GLUTEN,          SELLFISH,          EGG,          FISH,          PEANUTS,          SOYA,          DAIRY,          NUTS (Almonds, hazelnuts, 
walnuts and pistachios),          CELERY,          MUSTARD,          SESAME SEEDS,         SULPHURE DIOXIDE AND SULPHITES,          LUPINS,                                           
MM MOLLUSCS

Organic yogurt with granola and fresh fruit

Traditional oat porridge with banana, walnuts, 
honey and cinnamon

Sourdough toast with avocado and grated 
tomato

Ham and Havarti cheese sandwich

Antequera mollete with Iberian ham and 
garden tomato

Flaky pastry sandwich with smoked salmon, 
cream cheese and arugula

Freshly made French omelette

Creamy scrambled eggs with smoked salmon 
and avocado

Fried eggs with crispy edges, bacon and roasted 
tomato

Eggs royale on brioche with smoked salmon

Eggs benedict on brioche with smoked bacon

Artisan cheese board with grapes and nuts

Selection of Iberian cured meats with artisan 
breadsticks

Homemade waffle with Nutella, banana and 
walnuts

Traditional pancakes with red berries, yogurt 
and maple syrup

BREAKFAST ALLERGENS



ALÉRGENOS          GLUTEN,          CRUSTÁCEOS,          HUEVO,          PESCADO,          CACAHUETES,          SOJA,          LÁCTEOS,          FRUTOS 
CÁSCARA (Almendras, avellanas, nueces y pistacho),          APIO,          MOSTAZA,          GRANOS SÉSAMO,         DIÓXIDO AZUFRE Y SULFITOS,           
        ALTRAMUCES,          MOLUSCOS

Yogurt ecológico con granola y fruta fresca

Porridge tradicional de avena acompañado de 
plátano, nueces, miel y canela

Tostada de pan de masa madre acompañada de 
aguacate y tomate

Sandwich mixto con queso Havarti

Mollete de Antequera con jamón ibérico y 
tomate de la huerta

Sandwich hojaldrado de salmón ahumado, 
queso crema y rúcula

Tortilla francesa elaborada al momento

Huevos revueltos cremosos servidos con 
salmón ahumado y aguacate

Huevos fritos con puntilla, bacon ahumado y 
tomate asado

Huevos Royale en pan brioche con salmón 
ahumado

Huevos Benedict en pan brioche con bacon 
ahumado

Tabla de quesos artesanos, con uvas y frutos 
secos

Selección de embutidos ibéricos, con picos 
artesanos

Gofre casero acompañado de Nutella, plátano y 
nueces

Tortitas tradicionales con frutos rojos, yogur y 
sirope de arce

DESAYUNOS ALÉRGENOS



ALÉRGENOS          GLUTEN,          CRUSTÁCEOS,          HUEVO,          PESCADO,          CACAHUETES,          SOJA,          LÁCTEOS,          FRUTOS 
CÁSCARA (Almendras, avellanas, nueces y pistacho),          APIO,          MOSTAZA,          GRANOS SÉSAMO,         DIÓXIDO AZUFRE Y SULFITOS,           
        ALTRAMUCES,          MOLUSCOS

Ajo blanco

Salmorejo

Ensaladilla rusa

Jamón Ibérico

Calamares a la andaluza

Croquetas de marisco

Tartar de atun

Tartar de salmon

Steak tartar

Uramaki de salmon

Roll de atun

Poke de atun

Poke de salmon

Aguacate

Ensalada de burrata

Tomates de la huerta

Ensalada cesar

Lenguado

Atun rojo marcado

Tagliatelle frutti di mare

COMIDAS ALÉRGENOS



ALÉRGENOS          GLUTEN,          CRUSTÁCEOS,          HUEVO,          PESCADO,          CACAHUETES,          SOJA,          LÁCTEOS,          FRUTOS 
CÁSCARA (Almendras, avellanas, nueces y pistacho),          APIO,          MOSTAZA,          GRANOS SÉSAMO,         DIÓXIDO AZUFRE Y SULFITOS,           
        ALTRAMUCES,          MOLUSCOS

Pluma ibérica

Pechuga de corral

Solomillo de ternera

Hamburguesa de ternera

Ensalada verde

Verduras asadas

Pimientos asados

Boniato crujiente

Patatas fritas

Cremoso de chocolate blanco y yuzu

Torrija

Tarta de manzana

Mango

Helados y sorbetes

COMIDAS ALÉRGENOS



Malaga-style cold soup

Salmorejo

Russian salad

Iberian ham

Andalusian-style squid

Seafood croquettes

Tuna tartare

Salmon tartare

Steak tartare

Salmon uramaki

Tuna roll

Tuna poke

Salmon poke

Avocado

Burrata salad

Heirloom tomatoes

Caesar salad

Sole

Seared tuna

Tagliatelle frutti di mare

LUNCH ALLERGENS

ALLERGENS          GLUTEN,          SELLFISH,          EGG,          FISH,          PEANUTS,          SOYA,          DAIRY,          NUTS (Almonds, hazelnuts, 
walnuts and pistachios),          CELERY,          MUSTARD,          SESAME SEEDS,         SULPHURE DIOXIDE AND SULPHITES,          LUPINS,                                           
MM MOLLUSCS



Iberian pork "pluma"

Chicken breast

Beef tenderloin

Beef burger

Green salad

Roasted vegetables

Roasted peppers

Crispy sweet potato

French fries

White chocolate and yuzu cream

Caramelised brioche

Apple cake

Mango

Ice creams and sorbets

LUNCH ALLERGENS

ALLERGENS          GLUTEN,          SELLFISH,          EGG,          FISH,          PEANUTS,          SOYA,          DAIRY,          NUTS (Almonds, hazelnuts, 
walnuts and pistachios),          CELERY,          MUSTARD,          SESAME SEEDS,         SULPHURE DIOXIDE AND SULPHITES,          LUPINS,                                           
MM MOLLUSCS



ALÉRGENOS          GLUTEN,          CRUSTÁCEOS,          HUEVO,          PESCADO,          CACAHUETES,          SOJA,          LÁCTEOS,          FRUTOS 
CÁSCARA (Almendras, avellanas, nueces y pistacho),          APIO,          MOSTAZA,          GRANOS SÉSAMO,         DIÓXIDO AZUFRE Y SULFITOS,           
        ALTRAMUCES,          MOLUSCOS

Ajo blanco

Salmorejo

Ensaladilla rusa

Jamón Ibérico

Calamares a la andaluza

Croquetas de marisco

Tartar de atun

Tartar de salmon

Steak tartar

Carpaccio de gamba

Ceviche de lonja

Ensalada de bogavante

Anchoas

Aguacate

Ensalada de burrata

Tomates de la huerta

Lubina

Rodaballo

Lenguado

Atún rojo marcado

CENAS ALÉRGENOS



ALÉRGENOS          GLUTEN,          CRUSTÁCEOS,          HUEVO,          PESCADO,          CACAHUETES,          SOJA,          LÁCTEOS,          FRUTOS 
CÁSCARA (Almendras, avellanas, nueces y pistacho),          APIO,          MOSTAZA,          GRANOS SÉSAMO,         DIÓXIDO AZUFRE Y SULFITOS,           
        ALTRAMUCES,          MOLUSCOS

Bogavante, huevos y fritas

Tagliatelle frutti di mare

Pluma ibérica

Mollejas de ternera

Solomillo de ternera

Lomo alto de vacuno

Ensalada verde

Verduras asadas

Pimientos asados

Boniato crujiente

Patatas fritas

Cremoso de chocolate blanco y yuzu

Torrija

Tarta de manzana

Mango

Helados y sorbetes

CENAS ALÉRGENOS



Malaga-style cold soup

Salmorejo

Russian salad

Iberian ham

Andalusian-style squid

Seafood croquettes

Tuna tartare

Salmon tartare

Steak tartare

Prawn carpaccio

Market ceviche

Lobster salad

Santoña anchovies

Avocado

Burrata salad

Heirloom tomatoes

Bass

Turbot

Sole

Bluefin tuna

DINNER ALLERGENS

ALLERGENS          GLUTEN,          SELLFISH,          EGG,          FISH,          PEANUTS,          SOYA,          DAIRY,          NUTS (Almonds, hazelnuts, 
walnuts and pistachios),          CELERY,          MUSTARD,          SESAME SEEDS,         SULPHURE DIOXIDE AND SULPHITES,          LUPINS,                                           
MM MOLLUSCS



Lobster with fried eggs

Tagliatelle frutti di mare

Iberian pork "pluma"

Veal sweetbreads

Beef tenderloin

Beef ribeye

Green salad

Roasted vegetables

Roasted pepper

Crispy sweet potato

Hand-cut fries

White chocolate and yuzu cream

Caramelised brioche

Apple cake

Mango

Ice creams and sorbets

DINNER ALLERGENS

ALLERGENS          GLUTEN,          SELLFISH,          EGG,          FISH,          PEANUTS,          SOYA,          DAIRY,          NUTS (Almonds, hazelnuts, 
walnuts and pistachios),          CELERY,          MUSTARD,          SESAME SEEDS,         SULPHURE DIOXIDE AND SULPHITES,          LUPINS,                                           
MM MOLLUSCS


